
 

135€ (Hors boissons) 
 

Foccacia, oignons, pata negra et parmesan 
* 

Ceviche de noix de St Jacques exotique,  

caviar de hareng et croissant au tarama de corail 
* 

Tartelette croustillante de thon rouge à la verveine citron, 

houmous et crème siphonnée 
* 

Consommé d’un pot au feu à l’arabica et champignons, 

raviole de topinambours à la truffe 
* 

Cassis Royal 
* 

Suprême de chapon rôti aux morilles et vin jaune, 

écume de pommes de terre gratinées et potimarron  
* 

Vieux Comté et Brillat-Savarin,  

compote de coing, noisettes et mâche 

ou 

Faisselle à la crème ou au coulis de fruits rouges 
* 

Agrumes épicés meringués 


